
Herbstliche
Köstlichkeiten

Nüsslisalat 
Speck, Ei, Croûtons, French Dressing | 17.50 

Kürbisschaumsuppe ¥ ©
Gewürzmilch, Kürbiskerne, Kürbiskernöl | 13.50 

Chèvre chaud ¥ ©
mit Honig karamellisierter Ziegenfrischkäse, 
eingelegte Rotweinfeigen, Nüsslisalat,  
Preiselbeeren | 19.50

Vegetarischer Herbstteller ©
sautierter Rosenkohl, geschmortes Rotkraut, 
gebratene Waldpilze, Spätzli, glasierte Marroni, 
Preiselbeer-Birne | 31.50 

Gebratene «Römerswiler» Saiblingfilets ¥ 
Kräutersauce, gebratene Pilze,  
Süsskartoffelstampf | 43.50

Hirschpfeffer «Jäger Art» 
Silberzwiebeln, Speck, Croûtons, Rotkraut, 
Rosenkohl, Spätzli, glasierte Marroni, 
Preiselbeer-Birne | 38.50 

Gebratenes Rehschnitzel 
Rotkraut, Rosenkohl, Spätzli, glasierte Marroni, 
Preiselbeer-Birne | 48.50 

Über die Herkunft unserer Produkte sowie Zutaten, die Allergien 
und Intoleranzen auslösen können, informieren wir Sie auf Anfrage gerne. 
¥ glutenfrei  © vegetarisch | alle Preise in CHF inkl. MwSt. | 26.09. 


