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WEIHNACHTSMenu
Amuse-bouche

• • •

Pastinakensuppe
geröstete Haselnüsse, Kräuteröl

• • •

Hausgebeizter Graved Lachs
Dill-Senf, Randen

• • •

Geschmorte Kalbshaxe 
Bramata-Polenta

• • •

Schokoladenkuchen
Vanilleglace

Menu komplett | 79.–
Menu ohne Suppe | 72.–
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WEIHNACHTSMenu
vegetarisch

Amuse-bouche

• • •

Pastinakensuppe
geröstete Haselnüsse, Kräuteröl

• • •

Rüeblilachs 
Dill-Senf, Randen

• • •

Gebackener Butternusskürbis
karamellisierte Schalotten,  

Bramata-Polenta

• • •

Schokoladenkuchen
Vanilleglace

Menu komplett | 69.–
Menu ohne Suppe | 64.–


